SPEISEPLAN KW 16/2025

Fssen auf Radem

Menu 1 Menu 2 Menu 3 Menu 4
Supersalat Schonkost / leichte Kost
salzarm, fettarm, oh. Zucker
Montag Rahmgulasch vom Gemdisepfanne ,Suzy Kartoffelgratin mit
Schwein mit drei Wong*“ mit Salat "Nizza" mit mediteranem
14.04.2025 Résti und Hahnchenfleisch und Thunfisch, Ei und Gemdise und Kase
Nudelsuppe Bohnensalat Basmati-Reis Ciabatta a. tiberbacken
a.c.t. ag. f.i. Veget. a.c.g.i.
. Spaghetti Bolognese Vier Semmeknddel in
Dienstag mit HackfleischsoRe Pqteggeschnrftzel_tes Tessiner W | Pfifferling-
vom Rind mit ger In Lurrysoise mit essiner urs{tsa at Champignonrahm-
1?-04-2025 K tra und ' Frichten und mit Baguettebrdtchen SoRe mit frischen
Gemuserahmsuppe gs? extra u Gemlisereis 7.a.9. ole mit rische
a.g.i. alatbeilage ag Krautern
1.a.c. ~r veget. a.c.g.
Mittwoch Jagerschnitzel mit Pan. S.eehecht mit Chlcken_ Wings, Makkaroni-Auflauf mit
16.04.2025 Broselspéatzle und Dillsofse, scharf, mit versch. Tomaten-Paprika-
nLa Farmersalat Salzkartoffeln und Salaten und Ragout und Blattsalat
Karotten-Lauchsuppe Grillgemiise Farmerbrotchen 9
ag. a.c.g. acdai a.c. veget.
.c.d.g.i. a.
. . Maischolle
DonnerStag Chicken Crossies mit . Vier : Salatplatte mit . ~Finkenwerder Art*
Eierpfannkuchen mit Mozzarella, gek. Ei, . :
17.04.2025 BratensoRe, . . mit Rauchfleisch,
Spiralnudeln und gerdsteten Mandeln roten Zwiebeln und Rahmkartoffeln und
Spargelcremsuppe K P und Apfel-Vanille- Brotchen
a.c.a. artoffelsalat a.c.g. Rosenkohl
9 Kompott a.c.g. a.c.g. 7
.a.g.d.
Freitag
18.04.2025
Karfreitag
Ausweichmeniis tégl.: a) 2 Hadhnchen vom Grill mit Brétchen a.
b) Pizzaschnitte vegetarisch 1.a.g.

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff, 2 Benzoesaure,3 PHB Ester, 4 Ameisensaure, 5 Sorbinsaure, 6 m.Geschmacksverstarker, 7 mit Pokelsalz, 8 mit Phosphat,

9 mit SGRungsmittel
Allergene:

a.)Gluten, b.)Krebstiere, c.)Eier, d.)Fisch, e.)Erdnisse, f.)Soja, g.)Milch-Lactose, h.)Schalenfriichte, i.)Sellerie, J.)Senf, k.)Sesam,
I.)Schwefeldioxyd, m.)Lupinen, n.)Weichtiere
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