SPEISEPLAN KW 02/2025

Fssen auf Radem

Menu 1 Menu 2 Menu 3 Menu 4
S u pe rsa | at ::IZ:?rl:l?:(tetlt:fr::hotﬁnzozsttlcker
Montag
06.01.2025
Feiertag
Diensta i « ; - Drei Gemiise-
9 Sr?uig: :(t:tll(ﬁgizlggsn OeBs : Ch'ghf evrw\wlgieefgﬂne Salat ,Nizza“ mit Maultaschen mit
07.01.2025 ) .. »ouzy Yong Thunfisch, Oliven und Tomaten und Kase
Spargel — vom Rind,ger. Kase Hahnchenfilet und Weilbrot iiberbacken
cremsuppe extra un1d aSaI?tbellage Basmga’iu-Rels ac. -Salatbeilage-
a.g. a9l - Veget.1. a.g.i.
. Allgduer Kasspatzle Szegediner Gulasch
Mittwoch Hausgemachtes mit Emmentaler — : vom Rind, mit
Fleischkuchle mit e Tessiner Wurstsalat
08.01.2025 " Bergkase, X . Sauerkraut und
) Rahmgemduse und eschmelzt mit mit Farmerbrétchen Schunfnudeln
Zwiebelsuppe Butterkartoffeln 9 ’ 7.a.g. P
a.c. : versch. Salaten a.c.g.
a.c.g.i.
Veget. 1.a.c.g.
. . Drei Eierpfannkuchen Veget. Hackballchen
Donnerstag Paniertes Schnitzel mit Quark- Bunte Salatplatte mit in Schmorgemdise-
mit Pfefferrahmsol3e, . ) - .
09.01.2025 . Rosinenflllung und mariniertem Feta und SolRe mit
Teigwaren und : R .
Kartoffelsuppe Kartoffelsalat Sauerkirschen Baguettebrétchen Wiirfelkartoffeln
g.i. a.cg Veg. a.g. a.c.
R a.c.g.
Freita Allgauer Steak mit e
g Hahnchenspiel in Zwiebeln und Kase Salat ,Florida“ mit Blul\;lnezgliﬁg:] P:na;fe
10.01.2025 Paprikasofe mit Uberbacken, dazu Frichten und Rahmkartoffeln und
‘Gebrannte Bratkartoffeln und Broselspatzle und Vollkornbaguette Karottenmix
GrieBsuppe a.c.i. Salatbeilage a. feine Erbsen a.
1 Veget. a.c.g.
.a.c.g.
Ausweichmeniis tégl.: a) 2 Hahnchen vom Grill mit Brétchen
b) Pizzaschnitte vegetarisch

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff, 2 Benzoesaure,3 PHB Ester, 4 Ameisensaure, 5 Sorbinsaure, 6 m.Geschmacksverstarker, 7 mit Pokelsalz, 8 mit Phosphat,

9 mit SURungsmittel
Allergene:

a.)Gluten, b.)Krebstiere, c.)Eier, d.)Fisch, e.)Erdnisse, f.)Soja, g.)Milch-Lactose, h.)Schalenfriichte, i.)Sellerie, J.)Senf, k.)Sesam,
I.)Schwefeldioxyd, m.)Lupinen, n.)Weichtiere
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